
    

櫻シェフ焼き菓子ミニ講習会 

新型コロナウイルスによる影響で、洋菓子店は生菓子の売れ行きは悪くはないが焼菓子が動かな

いという現状を耳にします。それは、進物が必要とされる時期に人と接見することが許されなくなっ

たことが原因です。それと並行して台頭してきたのが ECサイトやネット通販です。夏を超え、秋口か

らシーズンを迎えるにあたり、発送にて販売できる「焼菓子の需要」を伸ばすことが鍵となってくるこ

とでしょう。そこで、櫻シェフにご依頼をして秋以降に向けた「焼菓子」のミニ講習会を開催いたしま

す。まだ新型コロナウイルスも終息していない状況下ではありますが、時間も短く、収容人数も少な

くして安全を考慮しながら行います。次の一手を考える機会としてぜひお越しください。 

  

日時   ：２０２０年７月２８日火曜日 １３：３０～１７：００ 

場所   ：東邦ガス株式会社 プロ厨房オイシス キッチンスタジアム 

       〒455-0018 愛知県名古屋市港区港明二丁目 3 番 1 号 

参加費 ：無料 

〆切   ：７月２１日火曜日まで 

使用機械： 卓上テンパリングマシン＆エンローバーユニット、ワールドオーブン 

展示機械： 小型デポジッターベビードロップ 

主催   ：株式会社エヌワイビー   TEL 026-224-1128 

 

店舗名  

参加者氏名  

ご連絡先 TEL                   （携帯） 

 FAX  

ご住所  

※参加申込は FAX かメールにてお申込下さい。 

 FAX ０２６－２２４－４３８１  E-MAIL nyb@nyb.co.jp 

～櫻智行シェフプロフィール～ 

 

調理師専門学校卒業後「パティスリーフリアン」勤務 

「ホテル阪急インターナショナル」を経て 

「名古屋マリオットアソシアホテル」へ。 

’05 年に日本代表として「クープ・デュ・モンド」出場。’14 年に独立

し愛知県稲沢市にパティスリーアンをオープン 


