
日程）
２０２２年４月２０日（水）▶２３日（土）
１０：００～１７：００

場所）ポートメッセなごや
愛知県名古屋市港区金城ふ頭２丁目２



ＡＬＬ ｉｎ ＯＮＥ．
～必要なすべてがこの１台に～

カッターミキサーに【加熱】【冷却】【加圧】【減圧】
の機能を自由自在に組み合わせて、さまざまな
製造を行います

一例）
【加熱】＋【加圧】 圧力鍋のように短時間で熱を加えます
【加熱】＋【真空】 真空低温濃縮が行えます
【冷却】＋【粉砕】 摩擦熱を抑えながら粉砕が行えます
【冷却】＋【真空】 短時間で一定の温度まで急速冷却が

出来ます

☆上記の組み合わせをさらに組合わせて、
【加熱】【加圧】+【粉砕】+【加熱】【真空】 ⇒ ペースト化
生素材の加熱 真空低温濃縮

●同様な製品の中でほかの製品より高品質な製品を製造したい！
●常に安全な製品を製造したい！
●誰が作っても常に安定した製造をしたい！
●製造時間を短縮したい！
●人件費を減らしたい！
●仕入れコストを見直したい！鮮度をアップしたい！



Perfect chocolate machine

ボンボンショコラ革命
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【展示機デモ申込書 】

ＦＡＸ
（０２６）２２４－４３８１

※２３日はＡＭのみとなります

御社名

御担当者様

御住所 〒

ＴＥＬ／ＦＡＸ 📞（ ） － 📠（ ） －

ｅ－ｍａｉｌ

機種
＜御希望機種にチェック願います＞

□ トリティコ

□ Ｑｂｏ

□ エンローバー

４月２０日 ・ ４月２１日 ・ ４月２２日 ・ ４月２３日 ※いずれかに丸印

御時間 ： 頃から

デモ内容／御持参品 例）いちご・トマト など


